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先
八
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鮑
と
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う
め
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か
ま
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夏
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い
ち
じ
く

お
す
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冷
製
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と
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お
一
人
様

二
、〇
〇
〇
円
の
追
加
で

鍋
仕
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豆
水
と
う
ふ
を

冷
製
松
前
と
う
ふ
に
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更
出
来
ま
す
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（
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部
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頂
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ま
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〇
〇
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と
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ふ
・
お
造
り
・
揚
物
･
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等
・
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
・
果
物

  

（
税
込
・
サ
ー
ビ
ス
料
別
途
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※
季
節
食
材
の
為
、料
理
内
容
に
多
少
の
変
更
が
あ
る

　

 

場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
の
で
予
め
ご
了
承
下
さ
い
。
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二
二
、
〇
〇
〇
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一
、
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前
と
う
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一
、
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げ
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こ
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す
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和
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テ
ー
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一
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※
八
月
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と
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寄
せ
と
う
ふ
に
変
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に
な
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ま
す
。 
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一
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〇
〇
円

 
 

ご
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二
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様

よ
り
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お
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屋
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皆
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で

承

り
ま
す
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