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コース＋おすすめアラカルト 
 

 

⼤⼭鶏照り焼き 
＋1,100 円 

ジューシーで⾁質の良い⼤⼭鶏を 
⾃家製のタレで⾹ばしい 

照り焼きに仕上げました。 

特撰和⽜網焼き（70ｇ） 
＋3,300 円 

⿊⽑和⽜のランプ・イチボを 
丹念に焼き上げました。 

柔らかい⾷感とジューシーな味わいを 
ご堪能下さい。 

ふぐ唐揚げ（3 個） 
＋2,200 円 

⾁厚のふぐをサクッとした唐揚げに。 
お好みで酢橘を絞って 
お召し上がりください 

季節のおすすめ 

ずわい蟹天ぷら(４本) 
＋3,500 円 

ずわい蟹を揚げたてサクサクの天ぷらに。 
そのままでも、⾃家製のお出汁にくぐらせて

いただくのもオススメです。 
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