
薪焼き　旬野菜

シャルキュトリー

パイ包み　スープ

皆様ご一緒のコースをご注文ください

アトリエデザート

※すべての価格には消費税(10％)含んでおります。別途サービス料(10％)頂戴いたします。

※産地情報はスタッフにおたずね下さい。

※お子様のコースもご用意しております。内容についてはご確認下さい。

\19,800

アトリエデザート

イベリコ豚 黒毛和牛

生ハム　サラダ

季節のスープ

薪焼きディナーコース薪焼きランチコース

\9,900 \13,200
平日限定

※メインのチョイスは皆様ご一緒でお願いいたします

\16,500 \24,200

あか牛　or　黒毛和牛

薪焼き　タラバガニ 薪焼き　タラバガニ

シャルキュトリー

薪焼きタラバ蟹ディナーコース

あか牛　or　黒毛和牛 あか牛　or　黒毛和牛

薪焼きタラバ蟹ランチコース

パスタ パスタ パスタ パイ包み　スープ

Dessert

Charcuterie

Vegetables

Wood-�red Course Menu

Soup in Put Pastry

Grand CoursesLunch Courses

Dessert

Salada

Soupe

Wood-�red Lunch Course Menu

Ukai beef SteakIberian pork

生ハム　サラダ

季節のスープ

Salada

Soupe

Wood-�red Crab Lunch Course Menu

King crab

アトリエデザート
Dessert

Ukai beef Steak

アトリエデザート
Dessert

Charcuterie

Soup in Put Pastry

Wood-�red Crab Course Menu

King crab

お好みの一品お選びいただけます
Pasta

お好みの一品お選びいただけます
Pasta

お好みの一品お選びいただけます
Pasta

パスタ
お好みの一品お選びいただけます

Pasta

Ukai beef Steak Ukai beef Steak


